VERKLEINERTE
SPEISEKARTE



VORSPEISEN

Sommerlich gemischter Salat

an unserem Hausdressing
garniert mit Sprossen und gerdsteten Kernen
vegetarisch

CHF 1250

auf Wunsch:
zusatzlich mit Mozzarella-Perlen vom Schangnauer Wasserbuffel

+ CHF 7.-

oder mit hauchdinn geschnittener Schangnauer Buffelwurst
+ CHF 6.—-

Cremige Buffelburrata von der Bergkaserei Marbach
auf einem Sommertomatensalat

dazu reichen wir Basilikumpesto, Taggiasca-Oliven und gerdstete Pinienkerne

vegetarisch, glutenfrei

CHF 19.50

Kaltes Tomaten-Aprikosensiippchen
serviert mit einem leicht pikanten Aprikosenchutney,
BUffelfeta von der Bergkaserei Marbach

und Tomatenkernol
glutenfrei

CHF 15—
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HAUPTGANGE

Duo vom hiesigen Rind
4 Stunden Sous vide gegartes Picanha-Steak und geschmorte Rinderbacken-Marmelade
an einem Balsamicojus
dazu reichen wir gebackene Kartoffel-Kemmeriboden Bergkase-Ballchen,
gebratenen wilden Brokkoli und eine Selleriemousseline

CHF 44—

Steak vom hiesigen Soili
unter einer Krauterkruste
an einem Rotweinjus
dazu reichen wir gebackene Facherkartoffeln
und ein Peperoni-Zwiebel-Tomatenragout

CHF 39—

Gebratenes Filet vom Frutiger Stor
an einer Honig-Senf-Dillsauce
dazu reichen wir Emmentaler Dinkelrisotto
und ein sautiertes Eierschwammli-Spinat-Lauchgemduse

CHF 42.-



Herzhaftes Tomatenrisotto
verfeinert mit getrockneten Tomaten
dazu reichen wir hausgemachte Balsamicoglace,

Rucola und gerdstete Macadamianusse
vegetarisch, glutenfrei

CHF 36.-

auf Wunsch mit einem gebackenen La Bouse von der Kaserei Jumi
Der La Bouse enthélt Gluten.

+ CHF 8.00

Hausgemachte Spinatpasta
in einer veganen Rahmsauce

serviert mit Erbsen, Frihlingszwiebeln, gerdsteten Pekannlssen und Salzzitronen
vegan, laktosefrei

CHF 39.-



